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Diebe Giiste,

herzlich willkommen in Alberts Treibhaus!

Die Geschichte unseres Hauses ist eng mit diesem besonderen Ort verbunden:
Auf diesem Gelande befand sich einst die gréBte Gewachshausanlage der
DDR. Der Bauunternehmer Albert Hauptstein traumte davon, hier ein ein-
ladendes Restaurant und Hotel zu erschaffen. Leider konnte er diesen
Traum nicht mehr selbst verwirklichen. Ihm zu Ehren fGhren wir seine Vision
mit ,Alberts Treibhaus” fort.

In unserem Restaurant erleben Sie eine moderne Interpretation der deut-
schen Kiche und internationale Klassiker. Ob Einheimische, Durchreisende
oder Radfahrer — bei uns ist jeder willkommen.

Wir vereinen Industrial Chic mit viel Tageslicht und einer einladenden Terrasse.
Vom Frihstuck bis zum Abendessen verwohnen wir Sie mit ausgewahlten

Speisen und Getranken.

Sollten Sie mit unserem Angebot zufrieden sein, freuen wir uns sehr Gber
Ihre Weiterempfehlung! Auch eine positive 5-Sterne-Bewertung bedeutet
uns viel, wenn unser Service lhren Erwartungen entsprochen hat. Wenn
etwas mal nicht in Ordnung gewesen sein sollte, bitten wir Sie, uns direkt
anzusprechen — nur so kdnnen wir uns stetig verbessern.

Vielen Dank fUr lhre Unterstitzung. Wir winschen lhnen einen schénen
Aufenthalt und hoffen, Sie bald wieder bei uns begriBen zu dirfen.

Ihre Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter von Alberts Treibhaus.
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“Fiur den kheinen Hunger oder verweg

Salt Beef Brisket mit Ancho Chili Rub'>>72 10,50 €
Zwiebeln | Kapernbeeren | RGucher-Mayonnaise | Baguette

Gebeiztes Lachstatar an asiatischem Gurkensalat?34>’ 12,00 €
Crunch | Joghurtcreme | Limette | Radieschen | Baguette

New York Club Sandwich'3#57:9 12,50 €
Hahnchenbrust | Bacon | Ei | Cocktailsauce

Wirzfleisch vom Strohschwein®4’ 9,50 €
Baguette | Worcestershiresauce

Rindercarpacchio®>%’ 13,00 €
DiUnne Scheiben vom Rinderfilet | Rucola | Parmesan | Olivendl | Baguette

Aus dem Krdutergarten

Kleine Bowl*>579 5,50 €
Salat mit Wildkrdutern | geréstete Kerne | Vinaigrette

Caesar Salad’>4>679 14,50 €
Hahnchenbrust | Romanasalat | Grana Padano | Dressing

Teste feiern, wie sie konumen?

Gerne kdnnen Sie unser Restaurant fur lhre Feierlichkeiten / Tagungen mieten.
Sprechen Sie uns an. Wir helfen lhnen gerne weiter.
Regularer Kichenschluss 21:30 Uhr

@ +49 (0)34905 999035 8 restaurant@hotel-elbebruecke.de




Aus der Suppwkﬂd’\e

Hausgemachte Soljanka*>"#° 8,50 €
Kasseler | Kochschinken | Zwiebel | Gewirzgurken | Baguette

SiUBkartoffel-Kokos-Suppe*>7#9° 8,50 €
SUBkartoffel | Kokosmilch | WurzelgemUse | Baguette

“Fiwr den grofen Hunger

Treibhaus Burger XXL 3.0'*42679 19,50 €
200 g Beef | Blaubeeren | Feta | Rucola | Jalapeno-Aioli | Fritten mal anders

Schnitzel vom Strohschwein in Knusperpanade'**’ 19,50 €
Zitrone | Salat mit Wildkrdutern | Fritten mal anders

Gefillte Hdhnchenbrust im Speckmantel’*#>67.89 17,00 €
Frische Linguine | Krauterfrischkadse | Babyspinat | geschmolzene Kirschtomaten | Pesto

Medaillons vom Schweinefilet**’ 19,50 €

Champignons | Thymian-Portweinsauce | Kartoffelstampf

Boeuf Bourguignon®#>8° 19,00 €
Rindergulasch | WurzelgemUse | Champignons | Speck | Kartoffelstampf

Ossobuco'*4>6:789 25,00 €
Rindbeinscheibe | Broccoli | Thymian-Portweinsauce | Serviettenknédel

Kotelette au four*+>° 19,50 €
Kotelette mit Wirzfleisch und K&se Uberbacken | Salat mit Wildkrdutern | Fritten mal anders

f www.hotel-elbebruecke.de
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Cremiges Risotto vom Wiesenpilz>*>8° 15,50 €
Risottoreis | Wald- & Wiesenpilze | Parmesan | Sahne

Rote-Bete-Pasta’>4>789 16,50 €
Frische Linguine in Sahnesauce | Rote Bete | junger Blattspinat | Feta

Bavernfrihstick *auf Anfrage auch mit Speck'*#> 15,00 €
Kartoffeln | GemUse | Ei | GewUrzgurke | Remouladensauce | Salat mit Wildkréutern

Aus Meer, Tluss und See

Gebratenes Zanderfilet Corn Crusted?#>689.10.12 21,00 €

Pak Choi | Risotto | grines Curry | gesalzene Zitrone

Was Siy%ejs Jwm Schluss

Trilogie von der Schokolade'*>67:8 12,00 €
Mousse, Schokoladeneis-Lolli, Brownie

Marillenknédel 4 Stiick'*>678 10,50 €
Joghurtcreme
Lava Cake mit flissigem Kern'#6’ 12,50 €

Johannisbeereis | Sahne | Rosmarin

Anderungen vorbehalten, Giiltigkeit saisonal begrenzt.

Allergene
"Eier, Eiprodukte & NUsse " Krebstiere
2 Fisch 7 Glutenhaltiges Getreide 12 Sesamsamen
3 Milch 8 Schalenfrichte 3 Lupine
4 Sellerie  Senf 14 Weichtiere
5> Schwefeldioxid, Sulphite '° Sojabohnen

l O" f www.hotel-elbebruecke.de
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Fiur Kinder bis 14 Jakwe

Kindernudeln mit Tomatensauce’?™ 5,00 €
Chicken-Crossies mit Pommes'*#782 9,50 €
Kleines Schnitzel mit Pommes'*"58° 10,50 €
Fischstabchen mit Kartoffelpiree'*’ 6,00 €
Marillenknédel mit Joghurtcreme 2 Stick'*4781° 6,00 €

Allergene
1Eier, Eiprodukte 6 NUsse 1" Krebstiere
2 Fisch 7 Glutenhaltiges Getreide 12 Sesamsamen
3 Milch 8 Schalenfrichte 3 Lupine
4 Sellerie ° Senf 4 Weichtiere
5 Schwefeldioxid, Sulphite '° Sojabohnen

e +49 (0)34905 999035 8 restaurant@hotel-elbebruecke.de




Alberts Bleifret

Karte

Tafelwasser / Karaffe 1,001
mit / ohne Kohlensaure 2,50 €
Safte von Bauer 0,201
Ananas, Apfel, Banane, Cranberry, Mango, Multivitamin, Orange, 3,50 €
Pink Grapefruit, Johannisbeere, Tomate

Fritz / Flasche 0,331
Kola, Kola ohne Zucker, Kola-Orange, Orange, Zitrone, 3,50€
Apfel-Kirsch-Holunder, Apfelschorle, Rhabarberschorle, Traubenschorle

Fuze Tea/Flasche 0,331
Pfirsich, Zitrone 3,50 €
Fassbrause 0,401
Himbeere 3,50 €
Thomas Henry 0,401
Spicy Ginger, Ginger Ale, Bitter Lemon, Tonic Water, Wild Berry 4,50 €
Alberts liebster Gerstensaft

Augustiner 0,301 0,501
Lagerbier Hell 3,00€ 4,50¢€
Dunkel 3,00€ 450¢€
Edelstoff 320€ 480¢€
Weil3bier 4,50 €
Radler (gemischt mit Vita Zitrone) 3,00€ 4,00¢€
Erdinger WeiBbier alkoholfrei / Flasche 4,50 €
Heineken alkoholfrei / Flasche 3,00 €




Alberts liehste Reben (glas- wad {faschenweise)

Bubbles 0,11 0,751
Prosecco Serena 1881 Vinicola Serena Treviso (Italien) 550€ 29,00€
Wiltinger Scharzberg Villa Huesgen Mosel 8,00 € 50,00€
Winzersekt WeiBburgunder Thirkind Saale-Unstrut 850€ 54,00€
Weiss 0,151 0,751
Riesling 50° trocken G.H. von Mumm Rheingau 6,00€ 29,00€
Groster Steinberg Grauburgunder  Thirkind Saale-Unstrut 7,00€ 37,00¢€
Groster Steinberg Miller-Thurgau  Thirkind Saale-Unstrut 6,50€ 33,00€
Rosé 0,151 0,751
Spatburgunder Rosé Borell Diehl Pfalz 6,50€ 35,00 €
Rot 0,151 0,751
Cabernet Sauvignon Qw Barrique Borell Diehl Pfalz 6,50€ 39,00 €
,Larinum” Primitivo Puglia I.G.T. Farnese Apulien (Italien) 6,50€ 35,00€
Portugieser WeinGen Freyburg Saale-Unstrut 8,00€ 40,00 €
Dornfelder lieblich Qw Joseph Drathen Mosel 6,50€ 37,00€
Alberts liehste Reben (offen)
Weiss 0,151
Weinschorle 4,50 €
Bacchus Lieblich Joseph Drathen Nahe 5,50 €
Alberts licbste Reben (fRascheruweise)
Weiss 0,751
Muskateller trocken Graf Neipperg Wurttemberg 39,00 €
Kanzel Kabinett Langen Erben Mosel 47,00 €
Rot 0,751
Bordeaux Supérieur Rouge Chateau Le Gardera Bordeaux (Frankreich) 38,00 €
,Vernaiolo” Chianti D.O.C.G. Rocca delle Macie Toskana (Italien) 33,00 €
Rioja Crianza D.O.C. Bodegas Taron Rioja (Spanien) 44,00€




Alberts (Creifs:sm{gb

Grappa 4cl
Grappa Moscato di Nonino Italien 6,50 €
Grappa Chardonnay di Nonino Italien 6,50 €
Wermut 5
Lillet Blanc Frankreich 5,00 €
Martini Extra Dry, Martini Bianco, Martini Rosso Piemont (Italien) 5,00 €
Wodka Gorbatschow 5,00 €
+ Cola + 1,50 €
Gin & Tonic

Berliner Brandstifter Berlin Fever Tree Tonic 8,50 €
The lllusionist Dry Gin MuUnchen Fever Tree Tonic 8,50 €
Gordon'’s Dry England Fever Tree Tonic 7,50 €
The Duke Minchen Fever Tree Tonic 9,00 €
Likdre 4
Amaro Averna Sizilien (Italien) 5,00 €
Jagermeister WolfenbuUttel 5,00 €
Campari Piemont (Italien) 5,00 €
+ Orange + 1,50 €
Disaronno Amaretto Lombardei (Italien) 5,00 €
Bailey's Irland 5,00 €
Frangelico Piemont (Italien) 5,00 €
Licellino Limoncello [talien 4,00 €
Kahlua Mexico 5,00 €
Nordgold Eierlikor Nordhausen 2,00 €
Rum

Barbancourt 8 Jahre Haiti 7,00€
The Sentinel Rum Deutschland 9,00 €
Ron Zacapa Centenario GR 23 Jahre Guatemala 12,00 €
Tequila

Jose Cuervo Anejo 1800 Reserva Mexiko 8,00 €
Olmeca Gold Mexiko 6,00 €
Whisky

Bulleit Bourbon Kentucky (USA) 6,00 €
Jack Daniel's Old No. 7 Tennessee (USA) 5,00 €
Tullamore Dew Irland 6,00 €
Glenlivet Founder's Reserve Speyside (Schottland) 9,00 €
Laphroaig 10 Jahre Islay (Schottland) 12,00 €
Johnnie Walker Red Label Highlands (Schottland) 6,00 €
+ Cola +1,50 €
Johnnie Walker Black Label 12 Jahre Highlands (Schottland) 9,00 €




Alberts Treibhauscocktails

Aperol Spritz 7,00€
Aperol - Prosecco - Sprudelwasser - Orange

Lillet Wild Berry 7,00€
Lillet Blanc - Thomas Henry Wild Berry

Caipirinha 8,50 €
Cachaca - Limette - Rohrzucker

Mojito 8,00 €
Rum - Limettensaft - Minze - Rohrzucker - Sprudelwasser

Cosmopolitan 8,00 €
Wodka - Cointreau - Limettensaft - Cranberrysaft

Vockerode Mule 8,00 €
Wodka - Limettensaft - Spicy Ginger

Long Island Ice Tea 9,50 €
Rum - Wodka - Cointreau - Tequila - Gin - Limettensaft - Cola

Tequila Sunrise 8,00 €
Tequila - Orangensaft - Grenadine

Whiskey Sour 8,50 €
Bourbon - Zuckersirup - Zitronensaft

Alberts Treibhausmocktails

Virgin Mojito 7,00€
Ginger Ale - Minze - Limette - Sprudelwasser

Shirley Temple 7,00€
Zitronensaft - Limettensaft - Sprudelwasser - Ginger Ale - Grenadine

Sparkling Grapefruit 7,00 €
Grapefruitsaft - Sirup - Sprudelwasser - Rosmarin

Alberts Virgin Basil Mule 6,50 €
Ginger Ale - Vita Zitrone - Limette - Gurke - Basilikum




Alberts M&ex (Crei&s’o@]ﬁ{j

Espresso
Doppelter Espresso
Americano
Cappuccino
Moccachino

Latte Macchiato
Milchkaffee

HeiBe Schokolade
Tee

2,50 €
3,50 €
3,00 €
3,50 €
4,00 €
3,50 €
4,00 €
4,00 €
3,00 €

© f
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Dear Guests,

Welcome to Alberts Treibhaus!

The history of our establishment is closely connected to this special place: This
site was once home to the largest greenhouse complex in the former GDR. The
construction entrepreneur Albert Hauptstein dreamed of creating a welcoming
restaurant and hotel here. Unfortunately, he was unable to fulfill this dream
himself. In his honor, we are continuing his vision with Alberts Treibhaus.

In our restaurant, you will experience a modern interpretation of German cuisine
alongside international classics. Whether you are a local, a traveler, or a cyclist —
everyone is welcome here.

We combine industrial chic with plenty of natural light and an inviting terrace.
From breakfast to dinner, we pamper you with carefully selected dishes and
beverages.

If you are satisfied with our offerings, we would greatly appreciate your recom-
mendation! A positive 5-star review also means a lot to us if our service has met
your expectations. Should anything not be to your satisfaction, please speak to
us directly — only through your feedback can we continuously improve.

Thank you for your support. We hope you enjoy your stay and look forward to
welcoming you again soon.

Your team at Alberts Treibhaus.
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Starters 8 Appetigers

Salt Beef Brisket with Ancho Chili Rub>>7 10,50 €
Onions | Caperberries | Smoked Mayonnaise | Baguette

Marinated Salmon Tartare with Asian Cucumber Salad>4>7 12,00 €
Crunch | Yogurt Cream | Lime | Radishes | Baguette

New York Club Sandwich*4>72° 12,50 €
Chicken Breast | Bacon | Egg | Cocktail Sauce

Spicy Pork Ragout*’ 9,50 €
Baguette | Worcestershire Sauce

Beef Carpaccio®>%’ 13,00 €
Thin slices of beef fillet | Arugula | Parmesan | Olive Qil | Baguette

Salads 8 Bewls

Small Bowl Salad**%"? 5,50 €
Wild herbs salad | Roasted seeds | Vinaigrette

Caesar Salad'34567:9 14,50 €

Chicken breast | Romaine lettuce | Grana Padano | Dressing

You are welcome to rent our restaurant for your celebrations / meetings.

We are happy to help you.
Regular kitchen closing at 9:30 PM

G +49 (0)34905 999035 8 restaurant@hotel-elbebruecke.de




Homemade Soljanka~>"#° 8,50 €
Kasseler | Cooked Ham | Onion | Pickled Cucumbers | Baguette

Sweet Potato-Coconut Soup~72° 8,50 €
Sweet Potato | Coconut Milk | Root Vegetables | Baguette

Main Courses

Treibhaus Burger XXL 3.0'*42679 19,50 €
200g Beef | Blueberries | Feta | Arugula | Jalapefio Aioli | Fries "Different Way"

Schnitzel from Straw-Fed Pork in Crispy Breading**’ 19,50 €
Lemon | Salad with Wild Herbs | Fries "Different Way"

Bacon-Wrapped Stuffed Chicken Breast*#>6782 17,00 €
Fresh Linguine | Herb Cream Cheese | Baby Spinach | Melted Cherry Tomatoes | Pesto

Pork Fillet Medallions**’ 19,50 €
Mushrooms | Thyme-Port Wine Sauce | Mashed Potatoes

Boeuf Bourguignon®#>8° 19,00 €
Beef Goulash | Root Vegetables | Mushrooms | Bacon | Mashed Potatoes

Ossobuco'*4>6789 25,00 €
Beef Shank | Broccoli | Thyme-Port Wine Sauce | Napkin Dumpling

Kotelette au Four®#+>° 19,50 €

Cutlet Gratinated with Seasoned Meat and Cheese | Salad with Wild Herbs | Fries "Different Way"

© f
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Creamy Meadow Mushroom Risotto*#>82 15,50 €

Risotto Rice | Forest & Meadow Mushrooms | Parmesan | Cream

Beetroot Pasta'*4>789 16,50 €
Fresh Linguine in Cream Sauce | Beetroot | Young Leaf Spinach | Feta

Farmer's Breakfast *also available with bacon upon request’*4° 15,00 €
Potatoes | Vegetables | Egg | Pickled Cucumber | Remoulade Sauce | Salad with Wild Herbs

Fried Zander Fillet Corn Crusted?#>689.10.12 21,00 €
Pak Choi | Risotto | Green Curry | Salted Lemon

Chocolate Trilogy'*>678 12,00 €
Mousse, Chocolate Ice Cream Lollipop, Brownie

Apricot Dumplings (4 pieces)'*>¢78 10,50 €
Yogurt Cream

Lava Cake with Liquid Core'*®’ 12,50 €
Currant Ice Cream | Cream | Rosemary

Changes reserved, seasonal validity.

Allergens
"Eggs, egg products ¢ Nuts 1 Crustaceans
2 Fish 7 Gluten-containing cereals 12 Sesame seeds
3 Milk & Tree nuts 3 Lupin
4 Celery ° Mustard 14 Mollusks
5 Sulphur dioxide, sulphites ° Soybeans

www.hotel-elbebruecke.de



Children’s Menu,

Children’s Pasta with Tomato Sauce®™® 5,00 €
Chicken-Crossies with Fries**782 9,50 €
Small Schnitzel with Fries*"8° 10,50 €
Fish Sticks with Mashed Potatoes*’ 6,00 €
Apricot Dumplings with Yogurt Cream (2 pieces)'**781° 6,00 €

Allergens

TEggs, egg products

2 Fish

3 Milk

4 Celery

5> Sulphur dioxide, sulphites

¢ Nuts

7 Gluten-containing cereals
& Tree nuts

° Mustard

'° Soybeans

1 Crustaceans
12 Sesame seeds
3 Lupin

14 Mollusks

e +49 (0)34905 999035 8 restaurant@hotel-elbebruecke.de




Albert’s Non-Alesholic Drinks

Table Water / Carafe 1,001
Still / Sparkling 2,50 €
Juices by Bauer 0,201
Pineapple, Apple, Banana, Cranberry, Mango, Multivitamin, Orange,
Pink Grapefruit, Blackcurrant, Tomato
Fritz / Bottle 0,331
Cola, Sugar-free Cola, Cola-Orange, Orange, Lemon, Apple-Cherry-Elderberry, 3,50€
Apple Spritzer, Rhubarb Spritzer, Grape Spritzer
Fuze Tea /Bottle 0,331
Peach, Lemon 3,50€
Soda 0,401
Raspberry 3,50 €
Thomas Henry 0,401
Spicy Ginger, Ginger Ale, Bitter Lemon, Tonic Water, Wild Berry 4,50 €
) .
Albert’s Taverite Beers
Augustiner 0,301 0,501
Lager Light 3,00€ 450¢€
Dark 300€ 450¢€
Edelstoff 320€ 480¢€
Wheat Beer 4,50 €
Radler (mixed with Vita Lemon) 3,00€ 4,00¢€
Erdinger Wheat Beer Non-Alcoholic / Bottle 4,50 €
Heineken Non-Alcoholic / Bottle 3,00 €




Albert’s Favorite Wines (By the Glass / Bottle)

Sparkling Wines (Bubbles) 0,11 0,751
Prosecco Serena 1881 Vinicola Serena Treviso (Italy) 550€ 29,00€
Wiltinger Scharzberg Villa Huesgen Mosel 8,00 € 50,00€
Winzersekt WeiBburgunder Thirkind Saale-Unstrut 850€ 54,00€
White Wines 0,151 0,751
Riesling 50° trocken G.H. von Mumm Rheingau 6,00€ 29,00€
Groster Steinberg Grauburgunder  Thirkind Saale-Unstrut 7,00€ 37,00¢€
Groster Steinberg Miller-Thurgau  Thirkind Saale-Unstrut 6,50€ 33,00€
Rosé Wines 0,151 0,751
Spatburgunder Rosé Borell Diehl Pfalz 6,50€ 35,00€
Red Wines 0,151 0,751
Cabernet Sauvignon Qw Barrique Borell Diehl Pfalz 6,50€ 39,00 €
,Larinum” Primitivo Puglia I.G.T. Farnese Apulien (Italy) 6,50€ 35,00€
Portugieser WeinGen Freyburg Saale-Unstrut 8,00€ 40,00 €
Dornfelder lieblich Qw Joseph Drathen Mosel 6,50€ 37,00€
9 . .
Albert’s Taverite Wines (By the Glass)
White Wines 0,151
Weinschorle 4,50 €
Bacchus Lieblich Joseph Drathen Nahe 5,50 €
) . .
Albert’s Faverite Wines (Beottle)
White Wines 0,751
Muskateller trocken Graf Neipperg Wurttemberg 39,00 €
Kanzel Kabinett Langen Erben Mosel 47,00 €
Red Wines 0,751
Bordeaux Supérieur Rouge Chateau Le Gardera Bordeaux (France) 38,00 €
,Vernaiolo” Chianti D.O.C.G. Rocca delle Macie Toskana (Italy) 33,00 €

Rioja Crianza D.O.C. Bodegas Tarén Rioja (Spain) 44,00 €




Albert’s Spirits

Grappa 4cl
Grappa Moscato di Nonino Italy 6,50 €
Grappa Chardonnay di Nonino Italy 6,50 €
Vermouth 5d
Lillet Blanc France 5,00 €
Martini Extra Dry, Martini Bianco, Martini Rosso Piemont (Italy) 5,00 €
Vodka Gorbatschow 5,00 €
+ Cola + 1,50 €
Gin & Tonic

Berliner Brandstifter Berlin Fever Tree Tonic 8,50 €
The lllusionist Dry Gin Munich Fever Tree Tonic 8,50 €
Gordon'’s Dry England Fever Tree Tonic 7,50 €
The Duke Munich Fever Tree Tonic 9,00 €
Liqueurs 4
Amaro Averna Sicily (Italy) 5,00 €
Jagermeister WolfenbuUttel 5,00 €
Campari Piemont (Italy) 5,00 €
+ Orange + 1,50 €
Disaronno Amaretto Lombardei (Italy) 5,00 €
Bailey's Ireland 5,00 €
Frangelico Piemont (Italy) 5,00 €
Licellino Limoncello Italy 4,00 €
Kahlua Mexico 5,00 €
Nordgold Eierlikor Nordhausen 2,00 €
Rum

Barbancourt 8 Years Haiti 7,00€
The Sentinel Rum Germany 9,00 €
Ron Zacapa Centenario GR 23 Years Guatemala 12,00 €
Tequila

Jose Cuervo Anejo 1800 Reserva Mexico 8,00 €
Olmeca Gold Mexico 6,00 €
Whiskey

Bulleit Bourbon Kentucky (USA) 6,00 €
Jack Daniel's Old No. 7 Tennessee (USA) 5,00 €
Tullamore Dew Ireland 6,00 €
Glenlivet Founder's Reserve Speyside (Scotland) 9,00 €
Laphroaig 10 Years Islay (Scotland) 12,00 €
Johnnie Walker Red Label Highlands (Scotland) 6,00 €
+ Cola +1,50 €
Johnnie Walker Black Label 12 Years Highlands (Scotland) 9,00 €




Albert’s Cocktails

Aperol Spritz 7,00€
Aperol - Prosecco - Sparkling Water - Orange
Lillet Wild Berry 7,00€
Lillet Blanc - Thomas Henry Wild Berry
Caipirinha 8,50 €
Cachaca - Lime - Raw Sugar
Mojito 8,00 €
Rum - Lime Juice - Mint - Raw Sugar - Sparkling Water
Cosmopolitan 8,00 €
Vodka - Cointreau - Lime Juice - Cranberry Juice
Vockerode Mule 8,00 €
Vodka - Lime Juice - Spicy Ginger
Long Island Ice Tea 9,50 €
Rum - Vodka - Cointreau - Tequila - Gin - Lime Juice - Cola
Tequila Sunrise 8,00 €
Tequila - Orange Juice - Grenadine
Whiskey Sour 8,50 €
Bourbon - Sugar Syrup - Lemon Juice

) .
Albert’s Mocktails
Virgin Mojito 7,00€
Ginger Ale - Mint - Lime - Sparkling Water
Shirley Temple 7,00€
Lemon Juice - Lime Juice - Sparkling Water - Ginger Ale - Grenadine
Sparkling Grapefruit 7,00 €
Grapefruit Juice - Syrup - Sparkling Water - Rosemary
Albert’s Virgin Basil Mule 6,50 €

Ginger Ale - Vita Lemon - Lime - Cucumber - Basil




Albert’s Coffee 8 Drinks

Espresso

Double Espresso
Americano
Cappuccino
Moccachino
Latte Macchiato
Milk Coffee

Hot Chocolate
Tea

2,50 €
3,50 €
3,00 €
3,50 €
4,00 €
3,50 €
4,00 €
4,00 €
3,00 €
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